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美味しい宮崎の魅力をフード・オープンラボから

宮崎の食の素晴らしさを福岡に届けます【福岡で宮崎マルシェ】

宮崎の食材を一流シェフが料理

【県内企業のチャレンジをサポート】

食品開発センター内に、食品製造業者の

商品開発や衛生・品質管理等の技術支援

を行う「フード・オープンラボ」が建設され、

11月の本格稼働に向けて準備中です。

これに先だち昨年度から、衛生管理の専

門家らを招いて食品製造業者に助言を行

う研修を実施しており、受講企業となった
５社のうち、取引の拡大につながる事例も生まれています。同ラボは、衛生・品質管理

の指導はもちろん、商品開発時のテストマーケティングのための試作品づくりや本格

的な製造・販売へ向けた試験的製造を行うチャレンジ施設としての活用を目指してい

ます。

国富に「次世代園芸団地」を整備へ 【ユビキタス環境制御システムを導入】
農林水産省の事業を活用し、ＪＡ宮崎中央が国富町に整備予定の「次世代園芸団地」の起工式が、農
林水産大臣ら出席のもと８月１８日に開催されました。本団地では、情報通信技術（ＩＣＴ）によるハウス内
の栽培環境の管理や木質バイオマス暖房の導入など次世代施設園芸モデル確立に向けた実証を通じ
て、高生産性の栽培管理システムの構築に取り組み、県内産地への波及を図ることとしています。

首都圏で活躍する本県出身のシェフらで
つくる「宮崎シェフズクラブ」のディナーク
ルーズが８月４日夜、東京湾で開催されま
した。参加者約２７０名が、一流シェフによ
るシロチョウザメや宮崎牛などの本県一押
し食材を使った料理を堪能しました。

県産チョウザメがANA国際線
ファーストクラスに採用！

宮崎県産シロチョウザメが、ANAの機内食メニューに採
用されました。成田・羽田空港から欧米へ向かう便の
ファーストクラスで、今年９月から１１月までの期間限定
で提供されます。提供される料理は、ホタテの上にシロ
チョウザメの魚肉とキャビアを載せ、レモンクリームが添
えられた一品です。
昨年１１月に県が東京
で開いたレセプションで、
ANAのシェフがシロチョ
ウザメの魚肉を試食し、
高い評価を受けたことか
ら、今回の採用につなが
りました。

シロチョウザメ料理宮崎ブランドポーク料理

８月から２か月間、福岡市内で行われた「宮崎マル
シェ」に向けて、福岡の「アトリエ・オキ」のオーナー
シェフで「みやざき大使」の沖克洋氏を中心とする同
市の料理人が県産食材の産地視察を行いました。
「宮崎マルシェ」では８月は宮崎ブランドポーク、９
月はシロチョウザメがメイン食材として提供されまし
た。宮崎ブランドポークは約９００ｋｇ、チョウザメは約
１００尾が「宮崎マルシェ」用食材として県内から出荷
され、福岡市内の延べ２０の飲食店で提供されまし
た。
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水を使わず桃100％でパン？！

諸塚の山の恵み満載 へべすをあなたのお手元に
【無料レシピ本２冊好評】

熱い思いでつくる冷たいかき氷

ヘルシーつるつる食感、食べてみて！
【事業協同組合が発足】

【甘すぎず味わいさっぱり】

【桃果汁を練り込みました】

国内初「サツマイモで発電！」
９月から、本格焼酎メーカー霧島酒造株式会社は、芋焼酎の製
造過程から出る焼酎かす等を利用したバイオマス発電事業に本
格参入しました。１日最大８００トン発生する焼酎かすをメタン発
酵させバイオガスを生成し、一部を蒸気ボイラー熱源として活用。
残りのバイオガスにより発電し九州電力株式会社に売電します。
年間の発電量は、一般家庭約１，０００世帯分の消費電力量に相
当するとのことです。

諸塚村内の農家民宿９
軒でつくる「諸塚村くぬぎ
の里農家民宿組合」が発
行しているレシピ本は、料
理の写真に材料や調理
方法のほか、お薦めの食
べ方や調理のコツ、民宿で提供した際のエピソー
ドなど「一口メモ」も付いており、見ても読んでも楽
しい内容になっています。巻末には民宿を営む夫
婦の紹介コーナーもあります。
※問い合わせ先 諸塚村観光協会0982-65-0178

日向のへべす消費拡大
プロジェクト会議は生果
が３個入る小型パッケー
ジを作成しました。
パッケージの表にはへべすの特徴を表現したキ
ャッチフレーズ「酸味、旨み、香り、最上級」と果実
の写真を掲載。裏にはミルクや焼酎に搾ったり、
そうめんの薬味に使ったりといった味わい方を紹
介しています。ＪＡ日向の直売所や道の駅などで
販売しています。

【贈答用小型パッケージ作製】

古民家で須木限定の芋焼酎を
楽しみませんか
【「すきむらんど」が新たな宿泊プラン】

小林市須木の「すきむら
んど」は、１泊２日の宿泊
プラン「ふるさとの焼酎蔵
と茅葺き（かやぶき）古民
家を訪ねる旅」を始めまし
た。地元・須木の酒蔵とコラボして実現したもので、
このプラン限定の芋焼酎を味わえるとともに、蔵
見学や酒造体験もできます。食材には須木産の
野菜を使用しており、須木の魅力を堪能できるプ
ランです。

木城町では、農商工連
携による町の活性化を図
るため、平成２３年よりこ
んにゃく芋の試験栽培を
開始。平成２４年に最初
の商品としてＫＫ麺（木城こんにゃく麺）を開発し、
現在町内の５店舗で提供しています。今年からお
土産用生麺も販売中。 今回、こんにゃくを町の特
産品にしようと「木城こんにゃくの郷づくり事業協
同組合」が発足しました。

高原町内の飲食店や農
家などでつくる「ご当地グ
ルメ研究会」は、「極上！
てげうま ゆるりラテ氷」を
開発しました。氷は霧島
裂罅水から、シロップ、
ゼリー、ラスクには「たかはる 紅茶ゆるり」を使い、
アイスは高原町産牛乳で作られています。「まつり
宮崎」ご当地グルメコンテストでは、準優勝に輝き
ました。町内飲食店「花あそび」で１０月末まで販
売しています。

延岡市北方町産の桃を
使ったパン「桃姫」が農産物
直売所「よっちみろ屋」で６月
から販売開始。水を使わず、
わせ桃「ちよひめ」のピューレ
を１００ ％使用した贅沢な
一品で、ふんわりとした生地と口に入れると爽や
かな桃の香りと甘さが広がると好評です。価格は
１個１８０円、数に限りがあります、お早めに！
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しっかり学んで
６次化にチャレンジ

農林水産大臣賞を受賞【全国茶品評会開催】

安全性・機能性で農産物の
付加価値向上を！
【理解深めるフォーラムを開催】

県や企業・団体で構成
する研究組織｢みやざき
ﾌｰﾄﾞ・ﾘｻｰﾁ・ｺﾝｿｰｼｱﾑ」
の研究や最新技術を紹
介するフォーラムが8月
29日、県総合農業試験場で開催されました。
野菜品質の見える化や、輸出農産物の検
査など、分析技術を生かした取組が紹介さ
れ、130名の参加者の多くから「もっと聞きた
い」｢参考になった｣との声がありました。

アラタナ×地元高校生で
お中元商戦にチャレンジ

【ネットショップ運営のリアルを体験】

県教育委員会は、西都商業
高校と延岡商業高校で行われ
る「電子商取引」の授業に、株
式会社アラタナから講師を迎
え、実際のお中元商戦を体感
できるプログラムに取り組んでいます。５月からス
タートし、参加している高校生にはネットによる商
売をリアルに体験できる取組と好評です。

県農業振興公社主催
の「みやざき６次産業
化チャレンジ塾」が始ま
りました。今回は、６次
産業化の知識を学ぶ
「グローバル農業法人
育成コース」と「６次推
進プロデューサー育成コース」の２コースが開
講。すぐに実践できる事例等の紹介もあり、
参加者らは真剣な眼差しで受講していました。

第６８回全国茶品評会が、８月
下旬に実施され、本県からは、
蒸し製玉緑茶部門で新富町の
黒木信吾さん、釜炒り茶部門で
五ヶ瀬町の坂本建吾さんが農林
水産大臣賞を受賞。さらに、この２部門において産地
賞を受賞する等、本県産のお茶のレベルの高さを全
国にアピールする機会となりました。今後、１１月１日
の表彰行事に併せて、１１月１～２日に宮崎駅周辺に
おいて、一般消費者を対象にお茶の振る舞い等、お
茶の消費拡大イベントを行います。

７月17日、ＫＩＴＥＮビル３階
フードビジネス相談ステー
ションがリニューアルオープ
ンしました。
相談室が増加し、専門図
書コーナーも新設されるなど、
さらに利便性が高まりました。

企業向け経営相談に
対応する「県よろず支援拠
点」とともに、これからも
サポート体制の充実を
図っていきます。

【県よろず支援拠点好調！】

リニューアルオープン】
【フードビジネス相談ステーション

～あなたの相談待ってます～

はばたけ！都城の味！
【都城地域雇用創造協議会 新商品第１弾】

都城地域雇用創造協
議会では、「そぼろ油
みそ」「宮崎サラめし」
「ななつ干し野菜」「ほ
んのり醤くりぃむ」の４
商品を開発しました。ど
の商品も県産食材を使
用した逸品で、７月４日・５日には「新宿み
やざき館KONNE」で試食販売を実施。今後、
この４商品を使った斬新なアイディア料理
が期待できそうです。

宮崎銀行「フードビジネス振興構想応援ファンド」を新設！
宮崎銀行は、フードビジネス振興を支援することにより地域経済の活性化を図るため、融資枠２００億
円の「みやざきフードビジネス振興構想応援ファンド」を新設しました。農業、漁業、食品製造業、食品
卸・小売業、飲食店などの業種を対象としており、取扱期間は平成２９年３月末までとなっています。
本件は、宮崎県との包括連携協定に基づく取組の一環でもあります。
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全国初！！「ｅ-かんぱち」養殖エコラベル（AEL）取得
（有）丸栄水産が志布志湾内で養殖する「e－かんぱち」が、全国第1号
となる養殖エコラベル認証を取得しました。これにより使用可能となったラ
ベルで安心、安全性や高品質、養殖時の環境に配慮した取組を消費者
へアピールすることが期待されます。同社は、人工種苗（稚魚）を育てる
事で水産資源の保護を図り、給餌時に汚染の心配があった従来の生餌
飼料を、濁りがなく栄養価も安定したEP（人工）飼料に代えて環境負荷を
軽減する一方、味や品質も安定させたものです。認証授与式で、大野隆
由社長は「一生産者として安心安全でおいしいエコ養殖を進めたい」と意
気込みを語りました。

コンビニで宮崎牛？！

日南市南郷町の南郷漁
協が運営する港の駅「め
いつ」は、地元に水揚げさ
れるカツオのみを使って
瓶詰め惣菜「かつおご飯
だれ」と「ぶっかけかつお
生姜」を開発しました。
冷や奴やそうめんにぴったりです。いずれも２００
ｇ入りで価格は５４０円。

「シイラ」のうどんはオイシイラ！

とろーり、濃厚！

ごはん、おかわりっ！

がんばってます宮崎県産品！

都城発！うわさのヘルシー食材
【乳酸菌と米麹を発酵させたノンアル飲料】

【ご飯だれ、カツオ加工品人気】
【「チームがはは」の

メンバー写真入りパッケージ】

【南九州ファミリーマートが新商品】

世界にはばたけ！！
【尾崎牛がヨーロッパへ初出荷】

究極の宮崎牛づくし
【小山薫堂氏手がける「うしのみや」】

【キジ肉を新ブランドへ】

高千穂町まろうど酒造
の「ちほまろ」が６月販
売開始。甘酸っぱさと、
とろりとした口当たりが
特徴のプレーン味、日
向市特産のへべす味と
新発売の玄米＆植物性乳酸菌味の３種類で、
特にへべす味はさっぱりとして、若い女性に
人気です。 宮崎空港などで絶賛販売中。

川南町の大人気ご当地グ
ルメ「浜うどん」が、宮崎空港
で８月２１日～３１日販売。川
南漁港で水揚げされたシイラ
の魚粉と高原町産小麦粉で
作ったオリジナル麺で、食べ

ると魚の香ばしい香りが広がります。川南町
内の６店舗で提供しており、和・洋・中華とそ
れぞれ違った味が楽しめます。

７月、本県と鹿児島県で日
本一の宮崎牛を使った「宮崎
牛の焼肉重」、「直巻おにぎ
り」、「すき焼き風パスタ」、
「焼肉＆たまごサンド」が、４
週間限定で販売されました。
地元商品として、夏休みやお
盆期間中の観光・帰省客に
大いにアピールできました。

７月、宮崎市の「尾崎牛」がＥ
Ｕへ初出荷されました。昨年２
月に、ＥＵ輸出が解禁されて以
降、鹿児島県の食肉処理場が
ＥＵへの輸出認定を受け、輸
出に向けた準備を始めていた
ものです。英国のレストランな
どで「ＯＺＡＫＩ ＢＥＥＦ」として
販売されています。

９月１日、ｼｪﾗﾄﾝ･ｸﾞﾗﾝﾃﾞ･
ｵｰｼｬﾝﾘｿﾞｰﾄ１階に、放送作
家・小山薫堂氏ﾌﾟﾛﾃﾞｭｰｽ、宮
崎牛を多彩なｽﾀｲﾙで堪能す
る６席だけの牛肉割烹店
「Beef Atelier うしのみや」が
ｵｰﾌﾟﾝ。ここでしか味わえな
い「究極の牛肉ｺｰｽ」を提供
します。
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高タンパクで低脂肪
とされるキジ肉を都城
の特産物にしようと取
り組んでいる県雉生
産事業合同会社。え
さの配合から飼育方

法まで試行錯誤の繰り返しの結果良質な肉が
出荷可能となりました。現在は「きりしま山麓雉」
として関東方面に出荷しています。

編集・お問合せ：宮崎県総合政策部フードビジネス推進課 ０９８５－２６－７０５２


